NOCHEBUENA 2024

(A compartir al centro de la mesa)

Entremeses frios y calientes
(pastel de cabracho, ensaladilla de mariscos, croquetas tradicionales, embutidos ibéricos)
Langostinos a la plancha

Cocktail de gambas, aguacate y pifia
Plato principal

Paletilla de cordero asado al estilo castellano con panadera y su ensalada
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Bacalao al horno en salsa suave de ajos
Milhojas de crema las delicias, helado de turrén y chocolate caliente

Dulces navidefios
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Tinto rioja crianzal Blanco'rueda, Cava brut nature

P.V.P.60€ por persona

Ment de?liﬁos (consultar)

~w

L‘d



